Les menus de la semaine du 11 au 15 Mai

Menu : Lundi 15.00 CHF par personne
Entrée du jour, émincé de porc aux champignons, pates et Iégumes.

Dessert : fraisier maison 1.00 CHF par personne

Menu : Mardi 15.00 CHF par personne

Entrée du jour, salade campagnarde, tomme de chevre-miel poélée, julienne de dinde, pomme et

noix.
Dessert : crumble pomme et rhubarbe 1.00 CHF par personne
Menu : Mercredi 15.00 CHF par personne

Entrée du jour, escalopine de dinde sauce ail et fine herbes, risotto crémeux et courgettes
sautées a l'ail

Dessert : cake coco 1.00 CHF par personne

Menu : Jeudi 15.00 CHF par personne
Entrée du jour, gnocchis gratinés au mascarpone, tomate et basilic.

Dessert : tartelette au citron 1.00 CHF par personne

Menu : Vendredi 15.00 CHF par personne

Entrée du jour, brochettes de chipolatta de veau lardée, sauce cocktail maison, pomme grenaille
et légumes grillés.

Dessert : tarte tatin de coing 1.00 CHF par personne

Les suggestions du moment



Suggestion n° 1 22.50 CHF par personne

Bavette de Boeuf Suisse a l'échalote, pommes au four et léegumes a l'ail des Ours.
Suggestion n° 2 21 CHF par personne

Saumon en papillote sur son lit d'épinards a la creme, beurre aux herbes et riz vénéré
Suggestion n° 3 15 CHF par personne

Piccatta de courgette, sauce tomate et risotto a l'ail des ours.

Suggestion n° 4 14 CHF par personne

Salade des chefs ( salade iceberg, oeuf frit, chips de lard, copeaux de parmesan et crotitons ).

Les suppléments pour tous les menus

Desserts 01.00 CHF par personne
Boissons (eau plate, eau gazeuse, coca, thé froid, capri—sun) 01.00 CHF par personne
Ballon de pain (produit en Suisse) 0.80 CHF piece

Tout les produits de boulangerie/ patisserie sont faites maison et produits en Suisse



